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@ WINEFINDER

Winegrowers of Ara
Pathway Pinot Noir 2011

Marlborough, Nya Zeeland

Doften ar fylld med soéta korsbar, subtila
inslag av kryddor. Smaken ar elegant
och balanserad med en bardominerad
eftersmak.

VINET

Druvorna avstjalkas och
overfors till staltankar utan att
pressas. Detta gors under 8
grader i 5 till 7 dagar innan
temperaturen hojs till 28
grader och jasning startas
med skalen. Alkoholjasning
foljs av den malolaktiska
jasningen, som ocksa sker i
tankar, da en del av det vin
som tappas ur lagras delvis
pa nya ekfat i sex manader
innan den slutliga
blandningen gérs och vinet
filtreras och buteljeras.

LAGRINGSHORISONT 2014-2018

PRODUCENTEN

Ara &r ett extraordinart omrade med en
fantastisk potential vad det galler
vinodling i Marlborough pa sydons
nordspets p& Nya Zeeland. Projektet
bestar av en grupp vinproducenter som
2002 gick samman for att fa battre
muskler vad det géller bade kapital och

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

kunnande. Resultatet blev denna
vingard med sina 420 hektar uppodlade
med vinrankor. Chef for garden &r Dr.
Damien Martin fran unlverS|tetet|
Bordeaux som man hyrt in pa
konsultbasis efter hans tidigare lyckade
arbeten pa Nya Zeeland. Klimatet ar
milt med langa soliga dagar och framat
kvéllen drar havsvindarna in vilket gor
att vinerna far en frisk syra. Sjalva
jordmanen bestar av en blandning av
grus och lera.

Pinot Noir

6 st

13%
750 ml

MATEN OCH VINET

Den har typen av eleganta 'nya varlden'
pinot noir-viner passar riktigt bra till
ratter med fin syrlighet och elegans.
Den fina rika frukten kommer fram pa
ett bra satt i motet med flask och fagel,
och vi slar ett slag for en del av den
svenska husmanskosten - prova vinet
till k&ldolmar, en riktig hit!

Receptforslag pa mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Angad flaskgyoza

Kaldolmar, graddsas, mandelpotatis
och rarérda lingon

Ratatouillekyckling

Rodbetskroppkaka fylld med farost,
svarta vinbar och kal

Snabba farsrutor med
medelhavsfylining

Sprangd anka orange

164 kr

/FLASKA

984 kr /LADA



Penfolds

@ WINEFINDER

Private Release Shiraz/Cabernet 2013

South Australia, Australien

Doften ar fruktig och stor med nagon
fatkaraktar och inslag av plommon,
kryddor och lakrits. Smaken ar
medelfyllig med toner av kaffe och
mogen frukt samt en latt ton av ek i
eftersmaken.

VINET

Druvorna till vinet kommer fran
vingardar i den sydostra delen av South
Australia, i nérheten av staden
Adelaide. Har ar klimatet ganska svalt
men torrt varfor bevattning ar
nddvandigt. Efter vinifiering har en del
av vinet lagrats pa fat av fransk och
amerikansk ek.

DRUVOR 70 % shiraz och 30 %
cabernet sauvignon. Vinet ar
drickfardigt men tal att sparas en tid.

PRODUCENTEN

Penfolds grundades av det brittiska
paret Mary och Christopher Rawson
Penfold 1844. De hade emigrerat till
Adelaide i Australien och da
Christopher var en hangiven anhéngare
av vin som medicinalprodukt, ville de
producera vin som botemedel mot
blodbrist. Till en bérjan producerade de
enbart starkvin som han ordinerade pa
sin praktik men vinproduktionen vaxte
successivt och kom att inkludera en
mangd olika vintyper. Smaningom fick
Mary ta 6ver driften av firman da
Christopher dog 1870, endast 59 ar
gammal. Penfolds viner kom att bli allt

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

popularare och nar Mary gick i pension
tog dottern Georgina och hennes man,
thomas Hyland, odver driften. Under
1940- och 1950-talen borjade
efterfrdgan pa bordsviner att 6ka kraftigt
i Australien och Penfolds stéllde om sin
produktion efter marknadens behov.
Starkviner blev en allt mindre del av
firmans utbud om man bérjade se sig
om i varlden for att hitta inspiration till
nya produkter. Penfolds davarande
chefvinmakaren, den legendariske Max
Schubert, akte pa en studieresa till
Bordeaux dar han larde av de franska
teknikerna. Han tog med sig
erfarenheterna hem och anvande dem i
sitt arbete pa Penfolds. 1951 skapade
han Grange Hermitage (idag kallas
vinet enbart Grange) och resten ar
historia. Idag &r Grange Australiens
mest berdmda och prisade vin.

Cabernet Sauvignon, Syrah / Shiraz

112 kr

750 ml

12 st

MATEN OCH VINET

Vinet passar bra till smakrika koéttratter,
garna grillat.

For recept klicka pd lankarna till hoger.

Receptférslag pa mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Asiatiska barbequekamben

Baconlindad Lammburgare
Grillad Flaskkarré

Grillad hégrev med lingonglaze

Hogrevsgryta med sidflask och
kantareller

Peppargrillad entrecote

/FLASKA

1344 Kr /LADA



@ WINEFINDER

Qwine Srl
Ripasso Zironda 2012

Veneto, Italien

Stor, fruktdriven doft. Smaken ar fyllig
med toner av solmogen frukt som viol,
kdrsbar, svarta vinbar och vanilj. Vinet
har en bra balans och lang, fruktig
eftersmak i en kryddig stil.

VINET

DRUVOR 70% corvina och 30%
rondinella

PRODUCENTEN

Qwine ar ett ganska ungt foretag
grundat 2003 av italienska investerare
samt Kenneth Londahl frAn Danmark.
Man jobbar med ett erfaret team for
produktion av firmans viner. Qwine
producerar primart viner frdn Veneto

men aven fran sodra ltalien och Sicilien.

Ambitionen &r att producera viner av
god kvalitet till en bra prislapp.

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

MATEN OCH VINET

Receptférslag pa mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Adelostfylld Kyckling

Hogrevsgryta med sidflask och
kantareller

Oxfilé med getost och vinsés

Pesto, parmesan & salamipizza

6 st

Corvina Veronese, Rondinella

128 kr

750 ml
/FLASKA
768 Kr /LADA



Torbreck

Juveniles 2012

Barossa Valley - South Australia, Australien

@ WINEFINDER

Rik och forforisk, kapslar denna
ungdomliga, oekade blandning in allt
som ar stort i ett naturligt, rent,
okryddad vin. dess doft, intensitet och
energi paminner om mogna saftiga
smaker av bjornbar, kryddiga korsbér,
mineraler och asiatiska kryddor lindade
runt ett skelett av frisk syra och fina
mineralastad tanniner. Mjukt och
sinnligt ar detta vin ‘fruktansvart’
drickbart redan, men som med sin
foregangare kommer i hdg grad belona
de som valjer att ge det ett par ar i
kéallaren.

VINET

DRUVOR 60% grenache, 20% shiraz &
20% mataro

Juveniles ar en ‘kultvinbar’ i Paris som
drivs av den energiske ex-pat
engelsmanen Tim Johnston. Han har
varit i Paris mer &n 20 ar och ar en
passionerad framjare av Rhénedalen
och dess viner och sarskilt
individualistiska, kvalitetsinnade
producenter. Dave Powell slog sig ihop
med Tim och s& smaningom gjordes ett
vin uteslutande for vinbaren 1999. |
enlighet med Tim och Daves karlek till
Rhénedalens druvsorter och det faktum
att de ar lika hemma i Barossa utgor
blandningen med druvor fran gamla
vinstockar med Grenache, Mataro
(Mourvedre) och Shiraz och lagrade
helt i rostfritt stal.

PRODUCENTEN

ANTAL FLASKOR/LADA

Grundaren till Torbreck ar David Powell
och i &r har han varit igdng i 16 ar. Man
kan utan 6verdrift kalla detta en
kometkarriar och fa har fatt s mycket
superlativ som Torbreck av
vinskribenten Robert Parker. Rotterna
gar tillbaka till 1992 d& David arbetade
pa vingarden Rockford. Han fick i
uppdrag att radda ett falt med mycket
gamla, uttorkade vinrankor. Efter ett
hart arbete fick han liv i plantorna igen
och som beléning fick han ett stycke
mark med shirazdruvor, dar han
producerade sitt forsta vin. David
lyckades att skrapa ihop lite pengar och
1995 pressade han sitt forsta vin under
namnet Torbreck, uppkallat efter en
skog i Skottland. Idag férfogar man 6ver
de framsta vaxtplatserna i Barossa
Valley dar druvorna Shiraz, Grenache
och Mataro samspelar. Forkarleken till
Rhonedalen gar inte att ta miste pa
aven om samtliga viner ar i en mer
fruktdriven "New World style”. Aven om
Torbreck ar mest férknippad med sina
réda viner sa producerar man aven
hogklassiga vita viner pa Viognier,
Roussanne och Marsanne.

12 st

MATEN OCH VINET

Med tanke pd att vinet egentligen &r en
Chateauneuf-du-pape (iofs fran
Australien) s& kanske det ger nagra
lasare en fingervisning om vad som
passar bast till vinet. Vi pd winefinder
bjuder garna pa mustiga grytor eller
goda stekar till detta underbara vin.
Med tanke pa att det finns ett begrepp
om mat som heter comfort food, sé ar
detta vinvarldens motsvarighet - ett
comfort wine!

Receptférslag pd mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Biff a la Lindstrém med persiljiesmér och
ki otatis

Jamtlandsk viltgulasch

Klassisk Lasagne

Lammstek med értiga flageoletbdnor

Langkokt Hogrev

Lumaconi med mynta och lammkorv

DRUVA/DRUVOR Grenache, Mataro, Syrah / Shiraz
ALKOHOL 15% 2 3 8 k r
VOLYM 750 ml

/FLASKA
2856 kr /LADA



@ WINEFINDER

Paul Jaboulet Ainée
Plan de Dieu 2012

Rhoéne, Frankrike

T T o AL
FLAN DIE IHE!

Stor doft av morka béar och
provencalska kryddor. Smaken &r fyllig
och samtidigt elegant med bra syra och
pigga tanniner. Vinet bjuder pd morka
bor som svarta vinbar och korsbar samt
toner av timjan, viol och lavendel. Inte
helt olik en Chateauneuf du Pape i
stilen. L&ng balanserad eftersmak.

VINET

DRUVOR 80 % Grenache, 10 % Syrah
och 10 % Mourvedre

samma hoga niva som gjort Jaboulets
viner kanda dver hela varlden som
Rhonedalens absolut framsta.

Plan de Dieu ar ett distrikt i s6dra
Rhone som fick sin status som Cotes
du Rhone Villages 2005. Har
produceras 100 % roda viner. Plan du
Dieu har dock anor tillbaka till 1300-
talet. Ca 50 producenter gor vin i Plan
de Dieu och Jaboulet tillhor de framsta.

PRODUCENTEN

Maison Paul Jaboulet Ainé ar ett av
Frankrikes mest kdnda och i viss man
aven prestigefulla vinféretag. Det
producerar ndgra av Rhénedalens mest
klassiska viner, av vilka deras
"Hermitage La Chapelle” flera ganger
varit en kandidat till titeln "ett av
vérldens basta viner”, och inte att
forgldomma ar deras eleganta
mineralrika vita "Chevalier de
Sterimberg”. Vinhuset Jaboulet
grundades 1834 av Antoine Jaboulet
och ags idag av den schweiziska
familjen Frey. Caroline Frey, som ar
ansvarig vinmakare, har tagit vinerna till

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

Grenache / Garnacha, Syrah / Shiraz

MATEN OCH VINET

Ett vin som levererar bade kraft och
elegans och avnjuts bast tillsammans
med smakrika kottratter. Perfekt med
ratter som har en syra i sdsen eller lite
kramiga tillbehor. Syran och det
kramiga i ratterna tar fram frukten i vinet
pa ett bra satt.

Receptférslag pd mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Entrecoéte med grillad, marinerad rodiok

Flaskfilé rullad i 6rter och svept i
parmaskinka

Grillad oxfilé med madeirasas

Hogrevsgryta med sidflask och
kantareller

6 st

14,5%

169 kr

/FLASKA
1014 Kr /LADA

750 ml



@ WINEFINDER

omaine Anne Gros & Jean-Paul Tollot
Fontanilles 2011

Minervois la Liviniere - Languedoc, Frankrike

Veckans Béasta Kop enligt Wine
Advocate!

'Unique to the region, beautifully fruited'
Wine Advocate

Smaken ar fyllig med toner av bjérnbar
och koérsbar med sammetslen textur och
lang balanserad eftersmak.. Ett elegant
kraftpaket som ar gott redan idag och
blir battre efter nagra ar i kallaren.

VINET

Denna lilla, endast 3 ha, muromgéardade
vingard ar omgiven av vilda tallar, den
aromatisk sjalen i sédra Frankrike och
vinets doft infuseras med dessa
berusande dofter. En blandning av
syrah, carignan, cinsault och grenache,
lagras 50% i staltank och 50% i nya fat.

DRUVOR grenache, syrah, carignan
(bver 45 ar gamla stockar) & cinsault

PRODUCENTEN

Tva bourgogne-legender i sin egen ratt
slog sina pasar samman och startade
vinproduktion i sydliga Minervois i
Languedoc-Roussillon.

Gros och Tollot har sedan starten i
mitten av 00-talet tagit uppgiften att
bevara de gamla vinstockar och
vingardens ekosystem i denna landsdel
med panyttfodd iver. Med tanke pa
detta pars bakgrund och valkanda
talanger, ar det ingen 6verraskning att

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

f& veta att de gor viner som inte liknar
nagot annat i Minervois, eller faktiskt
nagon annanstans i Languedoc. Deras
mal ar bland annat att visa upp alla sina
olika druvsorters elegans, lattsinne och
forfining, en vinfilosofi som mycket val
kan kallas burgundisk.

Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

189 kr

750 ml

12 st

MATEN OCH VINET

Passar mycket bra till rustik matlagning,
garna med en touch av sddra
Frankrikes kryddiga skafferi.

Receptférslag pd mat som passar till
(recepten finns pa& winefinder.se)

Hoégrevsgryta med kantareller

Lammracks med rosmarinrostad potatis

och rddvinssky

Lammstek med értiga flageoletbdnor

Oxfilé med kantareller och dragon

Stekt lammfilé med rosmarin, murklor
och majrovor

Timjan och vitlbksspackad

cklin

/FLASKA

2268 Kr /LADA



